
ELESKO WINE PARK
Partizánska 2275

900 01 Modra
GPS: s48.35990 v17.33229

e-mail: info@elesko.sk
web: www.elesko.sk

KLASIFIKÁCIA:

Dunaj, D.S.C., ročník 2012

Vinohradnícka oblasť:

Vinohradnícky rajón:

Vinohradnícka obec:

Vinohradnícky hon - vinohrad:

Rok výsadby vinohradu:

Pôda:

0,75 l 

ELESKO LINE

Malokarpatská

Modranský

Vištuk

Iveta

2005 - 2009

hnedozem s prímesou štrkopiesku

Alkohol [% obj.]:

Zvyškový cukor [g.l  ]:

Obsah kyselín [g.l  ]:

Typ fľaše:

Uzáver:

13,34

2,40

5,30

bordeaux

korok

FĽAŠOVÁ  ZRELOSŤ:
3 - 5 rokov

ODRODA:
Dunaj

-1

-1

CHUŤOVÉ A SENZORICKÉ VLASTNOSTI:
Víno jasnej bordovočervenej farby s purpurovým viskóznym okrajom 
zaujme príťažlivou až koncentrovanou arómou borievok, černíc a 
kôstkovíc bazy čiernej. Plnú ovocnú chuť osviežujú tóny višní, čiernych 
ríbezlí a v dochuti pôsobivé šťavnaté triesloviny v spojení s plnším 
ovocným extraktom. Opulentnú harmonickú dochuť ročníka 
ovplyvnilo dozrievanie vo veľkých drevených sudoch. Výsledkom 
pomalej mikrooxidácie je lahodná ovocná dochuť vína so stopou 
opečenej chlebovej kôrky i višní v čokoláde. 

Z DENNÍKA VINÁRA:
Elegantné víno vyrobené z prezretého hrozna slovenského 
novošľachtenca, ktorý vznikol krížením odrôd (Muškát Bouchet x 
Oporto) x Svätovavrinecké. Dlhá macerácia na šupkách v spojení s 
vyzrievaním vína vo viackrát použitýchdrevených sudoch umožnili 
vývoj bohatého pro�lu aróm a chuti vína s výrazným južanským 
charakterom. 

ODPORÚČANIE K JEDLU:
jemná paštéta z králičieho stehna v cviklovom želé podávaná s 
cviklovým pyré so šalviou a polníčkom, pomaly pečený chrbát z 
daniela so zemiakovou kašou, vyzretá kravská hrudka 

SERVIS VÍNA:
pri teplote 15 - 17 °C v kalichoch na červené vína s objemom 500 – 
650 ml, pre delikátne otvorenie vône a chute vína odporúčame 
dekantáciu do karafy

Akostné víno s prívlastkom Výber z hrozna, víno s chráneným 
označením pôvodu D.S.C., červené, suché


