
ELESKO WINE PARK
Partizánska 2275

900 01 Modra
GPS: s48.35990 v17.33229

e-mail: info@elesko.sk
web: www.elesko.sk

KLASIFIKÁCIA:

Sauvignon D.S.C., ročník 2013

Vinohradnícka oblasť:

Vinohradnícky rajón:

Vinohradnícka obec:

Vinohradnícky hon - vinohrad:

Rok výsadby vinohradu:

Pôda:

0,75 l 

PREMIUM LINE

Malokarpatská

Modranský

Vištuk

Malá Zoya

2005 - 2009

hnedozem s prímesou štrkopiesku

Alkohol [% obj.]:

Zvyškový cukor [g.l  ]:

Obsah kyselín [g.l  ]:

Typ fľaše:

Uzáver:

12,38

1,30

6,40

burgundská

screw cap

FĽAŠOVÁ  ZRELOSŤ:
1 – 3 roky

ODRODA:
Sauvignon

-1

-1

CHUŤOVÉ A SENZORICKÉ VLASTNOSTI:
Víno svetlej zelenkavožltej farby s jemným perlením drobných 
bubliniek oxidu uhličitého a ľahkou perzistenciou peny. Taliani v 
letných mesiacoch s obľubou podávajú prosecco, španieli cavu a 
francúzi crémant. Novinkou v ponuke „bubliniek“ na Slovensku je 
Sauvignon Sparkling, akostné perlivé víno s vôňou lesných malín, 
čiernej bazy a osviežujúcou chuťou citrusov s nádychom mladej 
žihľavy. Víno na podnebí jazyka zanecháva tóny vinohradníckej 
broskyne a egrešov. Správne vychladené na teplotu 7 – 9 °C poteší ako 
letný aperitív alebo k rôznym delikatesám v ponuke reštaurácií, alebo 
domáceho grilu.

Z DENNÍKA VINÁRA:
Hrozno z odrody Sauvignon bolo spracované šetrne a rýchlo, mušt po 
odkalení prekvášal pri nízkych teplotách. Suché víno bolo následne 
stočené z kvasničných kalov a po vyčírení a �ltrácii nasýtené 
kvapalným oxidom uhličitým do výslednej podoby perlivého vína. 

ODPORÚČANIE K JEDLU:
letný aperitív, cícerový šalát s rucolou a kozím syrom, arktický sleď 
marinovaný v bergamote vinaigrette, sushi a sashimi

SERVIS VÍNA:
pri teplote 7 – 9 °C v kalichoch na šumivé vína tvaru �auty s 
objemom 150 – 190 ml

Akostné perlivé víno s chráneným označením pôvodu D.S.C., biele, 
suché


