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PREMIUM LINE

Pilava"1", D.S.C., ro¢nik 2013

0,751

KLASIFIKACIA:

Akostné vino s privlastkom Vyber z hrozna, vino s chrinenym
oznacenim povodu D.S.C., biele, suché

ODRODA:

Pélava

CHUTOVE A SENZORICKE VLASTNOSTI:

Svetly zlatozlty farebny odtien, svieza kvetovo-ovocnd véra vina.
Buket Pélavy patri k najplnsim a najohnivej$im z aromatickych odrod.
Pripomina zmes bieleho korenia, klincekov a karafidtov s medom, v jej
chuti ndjdeme tény maracuje, suSeného ovocia a vo vzicnych
ro¢nikoch aj stopy tabaku. Suché vino s privlastkom vyber z hrozna na
jazyku ocari Zivou kyselinkou, v dochuti sa objavia lieskové orechy. Aj
preto ju moézeme kombinovat k exotickejsim jedlam

ODPORUCANIE K JEDLU:

ravioli z kreviet s krémovou omickou zo séje, tatardk z lososa s
uhorkou, redkovkou a zizvorom, pikantné gazpacho s bazalkovym
pestom

SERVIS VINA:
pri teplote 10 - 12 °C v kalichoch na biele vina s objemom 300 — 370 ml

FLASOVA ZRELOST:
3 — 5 rokov

Z DENNIKA VINARA:

Hrozno moravského krizenca Tramin cerveny x Miiller Thurgau sa
zberalo po Ciastocnej redukcii v kvalite pre vyber z hrozna. Setrny
sposob spracovania hrozna a vinifikicie s fermentdciou pri nizkej
teplote zachoval vo vine mnozstvo odrodovych korenisto-flordlnych
arém. Jemny zvySkovy cukor pridiva na komplexnosti tohto
impulzivneho vina.

Vinohradnicka oblast: Malokarpatska
Vinohradnicky rajén: Modransky
Vinohradnicka obec: Vistuk

Poda hnedozem s primesou §trkopiesku
AlkOhOl[%ObJ] ................................ 1 3,84 ......................................................................
Zvyékovycukor[gll]zso .........................................................................
Obsahkysehn[gll] ........................... 6 ’64 .........................................................................
Typﬂagebordeaux .............................................................
Uzaver ........................................................ S rewcap ...............................................................




