PREMIUM LINE

Riesling (Rizling rynsky)

0,751

KLASIFIKACIA:

100 %-n4 hroznovi §tava, biela

ODRODA:
Rizling rynsky

CHUTOVE A SENZORICKE VLASTNOSTTI:

Hroznova stava zlatozltej farby s iskrou do slamovo-Zlta. Voériou
pripomina hrozno v najlepsom §tadiu zrelosti, kedy je obsah
prirodnych cukrov, organickych kyselin, antioxidantov, vitaminov,
minerdlnych litok a pektinovych litok optimalny pre konzumdciu v
najéistejsej prirodnej forme. Chut jadrového a tropického ovocia s
medovo-korenistym ténom je v zmesi s intenzivnou stopou kyselin
bohatd a osviezujuca. Pozitivne vplyva na litkovi vymenu, stimuluje
¢innost trédviaceho Ustrojenstva. Z aminokyselin obsahuje stopy
lecitinu, ktory napomiha regulicii zvySenej hladiny cholesterolu.
Ocenia ju aj tehotné a dojciace matky. Pre nasich najmensich je
zdravou volbou prisunu vitaminov v aktivnej forme, najmi skupiny B,
C, H a P. Sportovcom dodd okamzitd energiu. Z prirodnych cukrov
obsahuje najviac glukézy a fruktézy. Nakolko sa jednd o ¢isto prirodny
produkt bez filtricie a chemickej stabilizdcie, pri vyraznejSom
zachladeni sa moZe objavit jemny zdkal alebo sediment, ¢o nevplyva na
vysoku kvalitu tohto oblibeného nealkoholického napoja.

PODAVANIE:

ako aperitiv na uhasenie smiddu a dodanie okamzitej energie, alebo k
jedlim 4azijskej kuchyne, kde sa moéze servirovat aj v spojeni s
prirodnou vodou alebo minerdlnou vodou, s kuskami cerstvého
ovocia a listkov mity, alebo ako sicast miesanych napojov

/7 SERVIS MUSTOV:
% pri teplote 9 - 11 °C v pohdroch na vodu alebo na miesané napoje s
objemom 250 — 400 ml

okt Z DENNIKA VINARA:

| Hrozno sa zberalo ru¢ne v obdobi konzumnej zrelosti, kedy je
optimédlny pomer obsahu prirodnych cukrov a organickych kyselin. Po
Setrnom vylisovani a fyzikdlnom odkaleni bol must pasterizovany a
plneny do flia§ v atmosfére inertného plynu, aby sa obmedzil neziaduci
vplyv vzdusného kyslika.

Vinohradnicka oblast: Malokarpatska

Vinohradnicky rajon: Modransky

ELESKO

DELIKATESSE

Zvyskovy cukor [g.lrl]: 15,00
Obsah kyselin [g.l ]
ELESKO WINE PARK i e
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900 01 Modra
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